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久慈設計は2021年6月5日で
創立90周年を迎えました

　この度、2021年4月8日付けで、ZEBを目
指す双子のシマウマ兄弟「ニアリーくん・レデ
ィーちゃん」（商標権者：株式会社久慈設計）
が特許庁の審査を経て商標登録されました。
　この登録を弾みに、建築環境をクリーンエネ
ルギーを主としたZEB（Net Zero Energy 
Building）へのシフトチェンジと推進に取り組
んでまいります。

祝「ニアリーくん・レディーちゃん」が祝「ニ「ニニアリーくくん・レレディディーーちちゃんゃん」ん」が
登録されました商商標標登録登録さ録さされましたれましたした！！

祝「ニアリーくん・レディーちゃん」が
商標登録されました！！

KUJI ZEB
ニアリーくん

KUJI ZEB
レディーちゃん

「ひとつ、ひとつ、実現する ふくしま」
久慈設計は「Fukushima with a SMILE!」を通じて福島県の魅力を発信していきます。

設 計 担 当 者 紹 介

　本事業には基本構想の時から関わり、3年以上の歳月が流れました。無事竣工に至った
ことはとても感慨深いものがございます。学校給食センターは調理の機能を有することは
当然ですが、室内の環境は調理するメニューや外部の気温湿度などによる影響を受けやす
く、施設の衛生管理や、働きやすい環境の整備においては非常に繊細な施設です。今回の
施設整備では、多くの関係者が知恵を出し合い、過去の経験を活かすことで質の高い施設
となりました。多くの方のご尽力やご協力に、この場を借りましてお礼申し上げます。おい
しい給食を安全に提供し続けられるよう、今後も携わってまいりたいと思います。
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2800人の長井っ子の笑顔のために

長井市給食共同調理場山形県特 集

PFI事業

（株）久慈設計

設 計 担 当 小川 茂樹一級建築士

取締役 仙台支社長

商標登録
第6375143号

商標登録
第6375144号

～設計コンセプト～

はぐくむ 創る・優しい・
小魚に青のりを加えてからい
り。小魚で不足しがちなカル
シウムを補う。

山形県産の桃を使用。フルー
ツと白玉餅の組み合わせが
子どもたちに人気。

小麦アレルギー対応のカレーメ
ーカーと開発した長井市のオリ
ジナルカレールー。給食リクエス
トでは常に上位の人気メニュー。

※長井市は「レインボープラン」のま
ち。レインボープランとは、台所の生
ごみをコンポストセンターで堆肥にし
て農地に戻し、そこで育てた安全な
農産物を台所に還元する地域循環の
取り組み。給食のご飯はレインボープ
ラン認証米レインボー米を使用、この
レインボー米の米粉で作ったカレー
が『レインボー米粉カレー』。

食器もリニューアルし、献立に合わせた食器でおいしい給食が提供されています。
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（写真提供： 長井市）

青のり小魚

フルーツポンチ

長井の
レインボー米粉カレー
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長井市給食
共同調理場

①事務室 ②幼児給食室 ③ボイラー室
④サラダ和え物室 ⑤下処理室 ⑥洗浄室
⑦煮炊き室 ⑧アレルギー対応食室 
⑨焼物・揚物・蒸物室 ⑩炊飯室 ⑪コンテナ室

1階

⑦
④

⑧⑨
⑩

⑤
⑥

①
② ③

⑪

①食育体験スペース ②休憩室 ③大会議室
④見学ホール ⑤会議室 ⑥空調機械室

⑥

④③
① ②

⑤

2階

062021  JUNAlways with a SMILE!

　山形県の南部に位置する長井市は、春から夏にか
けて市の名物であるサクラ、ツツジ、アヤメが咲き
誇る「水と緑と花のまち・ながい」と呼ばれており
ます。その市内にある旧学校給食共同調理場は、昭
和42年(1967年)に建設され、50年以上長井市の子
どもたちに美味しい給食を届けて参りました。しか
し近年は建物の老朽化が著しく、維持管理が難しい
状態となっており、また、文部科学省が定める「学
校給食衛生管理基準」や厚生労働省が定める「大量
調理施設衛生管理マニュアル」などの衛生基準を遵
守できる施設整備が求められておりました。
　そこで、それらの多岐にわたる問題を解決すべく、
長井市によりPFI※方式でプロジェクトが立ち上げら
れ、この度、新しく長井市給食共同調理場が華々し
く生まれ変わりました。2800人の長井っ子の笑
顔のために、今日も愛情たっぷりの給食が届けら
れます。

施　工　地／山形県長井市寺泉2998-2
竣 工 年 月／2021年3月
敷 地 面 積／4，836.40 ㎡
延 床 面 積／2，302.24 ㎡
構　　　造／鉄骨造

最大調理能力／
学校給食 ： 2,450食
幼児給食 ： 　350食
合　　計 ： 2,800食

地図

配置図

平面図

　本施設は、学校給食と児童センターを対象
とした幼児給食の2つの給食を提供する機能
を併せ持つ珍しい施設構成の調理場です。ま
た、アレルギー対応食室など、長井市のすべ
ての子どもたちへおいしい給食を提供できる
施設としております。設計の特徴は、食材ご
との交差汚染を防止する動線計画や、ワンウ
ェイの調理動線、作業エリアの清浄度に応じ
た床の色分けや空気圧の調整など、食の安全
や調理負担の軽減に配慮しています。
　２階には見学ホールを設置することで、毎
日食べる給食がどのようにつくられているの
かを子どもたちが自分の目で見て“食の現場”
を実際に学習できるような設計とし、地域に
対し閉鎖的な施設にならないよう、食育拠点
として訪れる楽しみが感じられる施設を目指
しました。

食の安全・食の現場

環境面への配慮
　長井市で行われている「長井市レインボープラン」（調理による「生ごみ」を農産物の肥料と
して活用する「台所と農業をつなぐ地域資源循環型の事業」）へ参画しております。また、調理
の内容に応じ電気とガス、蒸気(灯油式)を併用するベストミックス方式によるエネルギーの効率
化や、ボイラーの排熱を利用して調理着の乾燥室へ送るなど省エネルギー化を図っております。

煮炊き室　

見学ホール 洗浄室

炊飯室

アレルギー対応食室

代表企業

構成企業

事業期間

PFI事業会社／ 株式会社長井学校給食サービス
株式会社ニッコクトラスト
株式会社久慈設計／那須建設株式会社／小笠原建設株式会社
／太平ビルサービス株式会社／株式会社中西製作所
2019年8月～2036年3月予定

山形県長井市給食共同調理場

※PFIとは…プライベート・ファイナンス・イニシアティブの略称で、
公共施設の設計・建設・維持管理及び運営に民間の資金と能力・ノウ
ハウを活用し、公共サービスの提供を民間主導で行うことで、より効
率的なサービスの提供を図るもの。


